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A L'HEURE DU THE, DU CAFE 0U DU GOOTER

COOKIES AU CHOCOLAT NOIR

12 COOKIES - BON MARCHE « FACILE - PREPARATION : 20 MIN - CUISSON : 10 MIN

USTENSILES

1ou 2 plaques de cuisson antiadhésives

1planche - 1 bol
1 cuillere - 1 spatule - 1 grille

INGREDIENTS

100 g de chocolat noir

125 g de beurre demi-sel mou
50 g de sucre

75 g de sucre roux

1 ceuf

175 g de farine

1c.ac.rase de levure chimique

REALISATION

Préchauffez le four a 180 °C (th. 6). Surla planche, concassez le chocolat

au couteau pour obtenir des pépites. Mélangez le beurre et les sucres, jusqu'a
obtenir une consistance homogene. Ajoutez I'ceuf, remuez, puis incorporez
farine, levure, chocolat et mélangez juste assez pour obtenir une pate souple.
Avec une grande cuillére, déposez des petits tas de péte sur la plague en les
espagant bien et sans les aplatir. Enfournez pour 10 minutes environ.

Les cookies doivent étre blonds, 1égérement dorés sur les bords et encore trés
souples. Laissez-les 2 minutes sur la plaque pour les raffermir, retirez-les
al'aide d'une spatule, puis laissez refroidir sur la grille. Faites cuire le restant
de la pate de la méme maniere.




